TEXTO 4
Los justos (¿mini-cuento o poema en prosa?)
El presente texto, del poeta, narrador y ensayista argentino Jorge Luis Borges, invita a la reflexión. 
Al realizar su análisis es necesario identificar el tipo de texto y obtener una mínima información sobre su autor. 
Deben revelarse sus dimensiones semántica, sintáctica o formal y pragmática o sociocultural. 
Debe apreciarse el profundo humanismo subyacente en el texto y todos los recursos empleados por su autor para significar y para adecuar su discurso al receptor, de modo que pueda captarse la intención comunicativa, valorarse la actualidad de su mensaje y desatar capacidades creativas que lleven a relacionar su contenido con la vida y obra del autor, con vivencias personales del receptor o con otros textos conocidos o estudiador                                     
Los justos
“Un hombre que cultiva el jardín, como quería Voltaire. El que agradece que en la tierra haya música.  El que descubre con placer una etimología. Dos empleados que en un café del Sur juegan un silencioso ajedrez. El ceramista que premedita un color y una forma. Un tipógrafo que compone bien esta página, que tal vez no le agrada. Una mujer y un hombre que leen los tercetos finales de cierto canto. El que acaricia a un animal dormido. El que justifica o quiere justificar un mal que le han hecho. El que agradece que en la tierra haya Stevenson. El que prefiere que los otros tengan razón. Esas personas, que se ignoran, están salvando el mundo”.[footnoteRef:1]                                                     [1:  Jorge Luis Borges: “Los justos”. Versión digitalizada.] 

                                                                                   Jorge Luis Borges

EJEMPLO DEL ANÁLISIS DE UNA RECETA DE COCINA

Pepinos rellenos
Primero lavar y pelar los pepinos. Dejarles un poco de la piel, es decir, pelar una raya verticalmente y dejar otra sin pelar, sucesivamente. A continuación, unir el queso con los huevos duros picaditos, el perejil picadito y la mitad de las aceitunas negras picaditas. Agregar sal y pimienta a gusto. Picar los pepinos por la mitad y sacarles las semillas. Luego, cortar en cuatro o cinco pedazos cada mitad en forma de barquitas. Por último, rellenar cada uno con la preparación de queso y huevo duro. Adornar con aceitunas y perejil y ponerlos en la nevera. Antes de servir, rociarlos con aceite de oliva.

Es un enunciado coherente, que constituye un macroacto de habla ilocutivo: ofrecer instrucciones para la confección de un plato. De su lectura, se espera que el  lector ejecute las acciones que se indican. Al realizar el análisis discursivo-funcional se identifican palabras clave y redes de palabras. La primera red de palabras clave sería la referida a los ingredientes:
pepinos                                       
queso
huevos duros                 picaditos(as)
perejil                           
aceitunas negras
sal                     a gusto
[bookmark: _GoBack]pimienta
aceite de oliva
La segunda red estaría integrada por los infinitivos. Estos son muy importantes porque están referidos a las operaciones inherentes al proceso de preparación del plato y operaciones secundarias de manipulación de los ingredientes, asociadas a las primeras:
lavar          los pepinos     
pelar
dejarles       un poco de piel, pelar una raya verticalmente y dejar otra sin pelar,       
unir            el queso con los huevos duros picaditos, el perejil picadito y la mitad de las aceitunas negras picaditas
agregar       sal y pimienta a gusto
picar           los pepinos por la mitad y sacarles las semillas.
cortar          en cuatro o cinco pedazos cada mitad en forma de barquitas.
rellenar      cada uno con la preparación de queso y huevo duro
adornar      con aceitunas y perejil
ponerlos       en la nevera
rociarlos        con aceite de oliva.
La tercera red, responsable también en  el logro de la coherencia, la integran los marcadores textuales, que contribuyen a la realización de las acciones siguiendo una determinada secuencia temporal:
Primero
A continuación
Luego
      Por último
